
劍潭國民小學114學年度第2次午餐供應委員會會議紀錄 

壹、 日  期：114年10月23星期(四)  

貳、 時 間： 12時30分  

參、 地 點：二樓會議室 

肆、 主持人：李世同主任                紀錄：張穎嬿 

伍、 出席簽到表：略 

陸、 會議內容： 

一、 業務報告 

(一) 衛生局於9/23(二)廚房現場衛生稽查合格。 

(二) 11/27(四)中高年級供應帶刺香酥鯖魚，其中三年級第 1次食用帶刺魚片，請群組各

校加強食魚教育宣導，學習吃魚，提醒孩子們魚片與其他飯菜分開食用、小口小口

吃、細嚼慢嚥。 

(三) 因應昨日(10/22)非洲豬瘟疫情，目前本校午餐豬肉供應商原料為 CAS冷凍豬肉，昨

日味安公司及各家豬肉供應商已提供合格屠宰產品聲明書，產品無虞，每日食材資訊

皆詳實登載於教育部校園食材登錄平臺，可供家長查詢菜色及食材溯源資料，後續配

合市府相關規範辦理，必要時調整菜單，以確保午餐品質安全。 

(四) 因應農業部公告，昨日起禁止廚餘養豬將送焚化廠銷毀，請味安公司落實每日填報各

校廚餘量，作為調整菜單、設計量及供應量之參考，各校也請持續宣導惜食不浪

費，如班級供應量有過多或不足情形，請及時反映給學務處及廠商知悉，以利隨時調

整供應量，以減少廚餘量。 

(五) 明德國小午供會提兩項臨時動議: 

1.主食過敏原問題列入本次菜單審查討論。 

2.建議 2/26(四)會議提前召開問題，則改為 2/24(二)。 

二、 提案討論 

(一) 審核11-12月份菜單(如附件) 

說明: 

1. 午餐供應天數11月份為20天(明德及雨農供應19天；明德11/24運動會補假、雨農11/28運

動會補假)，12月份為22天(劍潭及明德21天；12/1運動會補假；明德12/31 學校日補

假)。 

2. 明德國小午供會決議事項:主食部分應避免使用含過敏原之食材，以免造成過敏學生無法

食用；主菜、副菜及青菜則不在此限。 

備註:113.12.26群組午供會決議不調整過敏原食材入菜頻率。 

(1) 菜單中有標註星號之過敏原食材有堅果(腰果、芝麻、花生等)、蝦米、蝦皮、小魚乾、

沙茶醬(有魚乾、芝麻等)、沙嗲料理(花生)，本學期每月菜單星號頻率約為3-6次，其

中包含芝麻包、香鬆(有芝麻)、小魚乾湯等。 

(2) 11-12月月菜單主食含過敏原:11/6香鬆小米飯、11/10客家米苔目、12/5香鬆飯、12/18

沙茶炒飯。 

https://www.facebook.com/hashtag/%E9%9D%9E%E6%B4%B2%E8%B1%AC%E7%98%9F?__eep__=6&__cft__%5b0%5d=AZXynNyDFxEyY6yfj5Ckv5tZTHZpgOFLkcztdew4TZatmbV3dSXWVvTBJc7LWs2H-hkZ_qlMc_qffo13rJ0Yl8BT8Ez36oAocIvJBPHuGnFXLm9vy3Zr-okRqiUbw2Y4QulQL5FXe7Xoz5gLZuZN4kxh-Ds_P_xwPsNJcw2WJPtLKw&__tn__=*NK-R


決議:  

1.主食部分應避免使用含過敏原之食材，同意0票，不同意22票，請各校加強過敏原個案學

生飲食叮嚀，以免誤食。 

2.菜單審核通過:同意22票，不同意0票。 

 

(二) 檢討並查驗9-10月份午餐供應情形 

說明： 

  1.群組各校午餐查驗情形: 

(1)雨農國小: 供餐正常，查驗合格。 

(2)明德國小:a.低年級建議週二建議提供完整整顆水果，避免切塊(尤其木瓜、紅龍果)、

需數個數品項。 

                備註: 11309-11410每週二水果供應品項 

截切水果品項 白火龍果、西瓜、哈密瓜、柳丁、百香果 

數個數水果品項 葡萄、草莓、小番茄 

完整水果 香蕉、茂谷、橘子、蘋果 

週二以外有供應截切品項 芭樂、木瓜、紅龍果 

            b.發生1次異物情形，由該校依合約相關罰則辦理。 

            c.午餐查驗結果符合契約規定，同意查驗合格。 

(3)劍潭國小：10/7四丙養樂多鮮奶發現0.7公分細絲。當日立即要求廠商釐清異物來源，

並提出原因分析並提改善措施(經查驗為瓶身樹脂細絲)。提請委員表決是否

記點罰款。 

決議: 

1. 週二供應完整整顆水果品項:同意0票，不同意22票 

2. 劍潭國小異常是否記小點(每1小點罰款2000元) 

  養樂多細絲:記點0票，不記點14票。 

3. 除決議事項1.2.，本次符合契約規定，查驗合格:同意22票，不同意0票，因此，本期查驗

合格。 

三、 臨時動議: 

劍潭家長代表:本校家長代表不定期會到廚房進行監廚了解作業流程，除食材品質有把關，

人員認真作業，環境衛生更是乾淨清潔，歡迎群組家長一起到廚房了解供餐作業，會更安

心，孩子們很幸福，可以吃到衛生安全營養美味的午餐，謝謝廠商用心經營。 

 

四、 散會 

 

五、 下次開會時間12/18(四)12:30 


